
 

  



All prices in CHF incl. 8.1 % VAT. 

 

 

 

Our Commitment – Your Enjoyment 

 

We are pleased to offer you a culinary experience aligned with the standards of the two-bud 

certification of Bio-Knospe Label. 

 

Accordingly, over 60% of our food and beverage are made from organic or locally sourced 

ingredients, ensuring a dining experience that is natural, responsible, and true to our philosophy. 

 

Savor refreshing organic beverages and thoughtfully prepared dishes, each one proudly 

expressing its origin. 

 

Da Fortunat – naturally good. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt. 

 

 

 

Unser Engagement – Ihr Genuss 

 

Wir freuen uns, Ihnen ein kulinarisches Erlebnis anbieten zu dürfen, das den Standards der Zwei-

Bio-Knospe-Zertifizierung entspricht. 

 

Entsprechend werden über 60% unsere Speisen und Getränke aus biologischen oder regionalen 

Zutaten hergestellt – für ein Genusserlebnis, das natürlich, verantwortungsvoll und unserer 

Philosophie treu ist. 

 

Geniessen Sie erfrischende Bio-Getränke und sorgfältig zubereitete Gerichte, die ihre Herkunft 

mit jedem Detail widerspiegeln. 

 

Da Fortunat – natürlich gut. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



All prices in CHF incl. 8.1 % VAT. 

 

 

 

Starters & Soup 

 

Organic salmon tatare with cucumber gazpacho, dill oil and   19.00 

toasted baguette 

 

 

Carpaccio of Passugg beef with ‘Musenkuss’ cream and crisp,    19.00 

sprout salad and apple vinaigrette 

 

 

Marinated Andeer goat’s cheese pralines, confit cherry tomatoes,  17.00 

herb and basil salad, tomato crisps and grilled courgetti 

 

 

Peach sorbet with sautéed peaches, marinated lemon balm leaves  14.00 

and hazelnuts 

   

 

  



Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt. 

 

 

 

Vorspeisen & Suppe 

 

Bio-Lachstatar mit Gurkengazpacho, Dillöl und geröstetem Baguette  19.00 

 

 

Carpaccio vom Passugger Rind, Musenkusscreme und -chip,   19.00 

Sprossensalat und Apfelvinaigrette 

 

 

Marinierte Andeerer Ziegenkäse-Pralinen, konfierte Cherrytomaten,  17.00 

Kräuter-Basilikum-Salat, Tomatenchip und grillierten Zucchini 

 

 

Pfirsichkaltschale mit sautiertem Pfirsich, marinierten Zitronenmelisseblättern 14.00 

und Haselnüssen 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



All prices in CHF incl. 8.1 % VAT. 

 

Main Courses 

 

Flame-seared organic trout fillet with lemon butter and    28.00 

roasted and pickled cauliflower 

 

 

Pork secreto with summer sprout salad, salsa, sautéed    27.00 

Pimientos del Padròn and lentils 

 

 

Roast chicken with apricot chutney, fennel salad and crisp   29.00 

 

 

Falafel of Filisur alpine broad beans with baby spinach,    26.00 

baked baby aubergine, lemon and thyme créme fraiche and 

pickled onions 

 

 

 

Side Dishes 

 

Seasonal salad with herb dressing and seeds       5.00 

 

 

Baked potatoes          6.00 

 

Pilaw rice with barberries and alpine flowers      6.00 

 

 

  



Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt. 

 

 

Hauptgerichte 

 

Bio-Forellenfilet geflämmt mit Zitronenbutter und      28.00 

Blumenkohl geröstet und gepickelt 

 

 

Schweine Secreto auf Sommersprossensalat, Salsa und sautierten   27.00 

Pimientos del Padròn und Linsen 

 

 

Backhähnchen mit Aprikosenchutney und Fenchelsalat und Chip  29.00 

 

 

Filisurer Bergackerbohnen-Falafel auf Babyspinat,     26.00 

gebackene Baby Aubergine, Zitronen-Thymian Crème Fraiche und  

gepickelten Zwiebeln 

 

 

 

Beilagen 

 

Blattsalat an Kräuterdressing und Kernen      5.00 

 

 

Ofenkartoffeln          6.00 

 

Pilawreis mit Berberitze und Alpenblüten       6.00 

 

 

  



All prices in CHF incl. 8.1 % VAT. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserts 

 

French pastry         8.50 

 

Dessert of the day           8.50 

 

Choice of homemade ice creams and sorbets          per scoop 4.50 

  



Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Süssspeisen 
 

Französische Patisserie     8.50 

 

Tagesdessert    8.50 

 

Eis und Sorbet nach Wahl          pro Kugel 4.50 

 



 

 

 

 

Declaration of product origin and partners 

 

Breads 

France 

Beef 

Bio-Hof Äber, Passugg – Araschgen, Switzerland 

Fish   

Organic salmon, Norway 

Organic trout, Switzerland 

Organic Chicken 

Switzerland (Rageth) 

Pork 

Switzerland  

Dairy products 

Martin Bienert, Sennerei Andeer 

Certified organic products from Transgourmet 

Mountain potatoes 

Bio-Hof Dusch and Bio-Hof Clavadetscher, Malans 

Organic vegetables 

Bio-Hof Dusch and Bio-Hof Clavadetscher, Malans 

Hill feald beans 

Certified organic products from Marcel Heinrich 

 

 

As well as our various herbs, sprouts, and microleaves from our own production 

 

 

Products made as naturally as possible according to strict guidelines, resulting in a 

pure and authentic taste. 

 



 

 

 

 

Herkunftsdeklaration und Partner 

 

Brote  

Frankreich  

Rindfleisch 

Bio-Hof Äber, Passugg – Araschgen, Schweiz 

Fisch  

Bio-Lachs, Norwegen 

Bio-Forelle, Schweiz  

Bio-Pouletfleisch 

Schweiz (Rageth) 

Schweinefleisch 

Schweiz 

Milchprodukte 

Martin Bienert, Sennerei Andeer 

Bio Zertifizierte Produkte von Transgourmet 

Bergkartoffeln 

Bio-Hof Dusch und Bio-Hof Clavadetscher, Malans 

Bio Gemüse 

Bio-Hof Dusch und Bio-Hof Clavadetscher, Malans  

Bergackerbohnen 

Bio Zertifizierte Produkte von Marcel Heinrich 

 

Sowie unsere diversen Kräuter, Sprossen und Microleaves aus eigener Produktion 

 

 

Produkte, welche nach strengen Richtlinien so natürlich wie möglich hergestellt sind 

und daher über einen reinen und authentischen Geschmack verfügen. 



All prices in CHF incl. 8.1 % VAT. 

Non-alcoholic Beverages / Alkoholfreie Getränke 

 

Softdrinks 

Passugger / Allegra, Mineralwasser 3.0 dl 3.00 

Vivi Kola, Premium Craft Cola, Made in Switzerland 3.3 dl 5.50 

Vivi Kola Zero, Premium Craft Cola, Made in Switzerland 3.3 dl 5.50 

Vivi Kräutertee 3.3 dl 5.90 

Les Pétillantes Orange, Organic Orange Lemonade 3.3 dl 6.50 

Urban Kombucha, Hibiskus & Citronelle 3.3 dl 7.50 

Adam & Uva, Organic Sparkling Grape Juice 3.3 dl 7.50 

 

 

Coffee / Kaffee 

Kaffee, nature oder crème  4.50 

Milchkaffee  5.00 

Espresso / Espresso Macchiato  4.50 / 4.80 

Doppelter Espresso  5.50 

Cappuccino  5.00 

Latte Macchiato (heiss oder kalt)  5.50 

 

 

Tee / Tea (Länggass, Sélection Grand Hotel) 

Assam Halmari, Schwarztee, Indien  4.90 

Indian Chai, Schwarztee mit intensiven Gewürzen  4.90 

Earl Grey, Schwarztee mit Bergamotte  4.90 

Sencha Yamato, Grüntee, Japan  4.90 

Menthe du Maroc, traditionelle Minze, Marokko  4.90 

Verveine, Schweiz  4.90 

Ginger Lemon, Ingwer-Zitrone, Hauskreation  4.90 

Berner Rosen, Apfel, Karkade, Zimt, Hauskreation  4.90 

 

 

Beer / Bier (Biera Engiadina, BioSuisse) 

Tschlin Cler, Organic local beer 5.0 dl 7.50 

 



 

 

 

 

Allergies / Allergene 

 Gluten 

 Dairy products / Milchprodukte 

 Fish / Fisch 

 Celery / Sellerie 

 Nuts / Nüsse 

 Egg / Ei 

 Mustard / Senf 

 Sulphites / Sulfite 

 

If you have any concerns about food allergies or intolerances, please contact 

our service staff. 

 

Bei Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an  

unser Servicepersonal.  

 

 

Organic certification logos / Bio-Zertifizierungslogos 

 Bio Knospe 

 EU Bio 

 Bio inspecta 

  

 


