
   

 

   

 

 

  



All prices in CHF incl. 8.1 % VAT. 

 
 
 
 
Bar Classics 
 

Chicken Club Sandwich        26.00 
Roasted chicken breast, turkey, bacon, egg, cucumber, salad 
and club mayonnaise 

  

Angus – Cheeseburger         28.00 
Brioche bun, Swiss Angus beef patty, bacon, lettuce, club-mayonnaise, 
pickles, cheddar cheese, onion, tomato 

 

Classic Beef Tartare  29.00 

Available in mild, medium or spicy variants 

 

24-Hour BBQ Spare Ribs  29.00 

24-hour sous vide cooked pork spare ribs served with BBQ sauce and coleslaw 

 

 

The above dishes are served with your choice of French fries, steamed rice  
or a mixed salad. 

 

 

Crispy chicken filet «Katsu»  26.00 

Panko-crusted chicken tenders on rice with Japanese curry sauce 

 
 

 
  



 

Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt. 

 
 
 
 
Bar Klassiker 
 

Poulet Club Sandwich        26.00 
Gebratene Pouletbrust, Truthahn, Speck, Ei, Gurke, Salat 
und Club-Mayonnaise 

 

Angus – Cheeseburger         28.00 
Brioche-Bun, Swiss Angusrind Patty, Speck, Salat, Club-Mayonnaise, Essiggurke,  
Cheddarkäse, Zwiebel, Tomate 

 

Klassisches Rindstatar  29.00 

In den Varianten mild, medium oder scharf  

 

24 Hours BBQ Spare Ribs         29.00 
24 Stunden sous vide gegarte Spare Ribs mit BBQ - Sauce und Cole Slaw  
 
 
 
Alle obigen Speisen werden mit Pommes Frites, gedämpftem Reis 
oder einem bunten Salat serviert. 

 
 

Knusprige Pouletfilets «Katsu»  26.00 

Poulet Filets im Panko - Mantel auf Reis mit japanischer Currysauce 

 

 
  



All prices in CHF incl. 8.1 % VAT. 

 
 
 
 
Vegetarian treats 

 

Baked Cauliflower with Miso Chili Mayo       18.00 

Marinated baked cauliflower served with miso chili mayonnaise 

 

Autumn Tagliatelle with Porcini Mushrooms and Pear     25.00 
Tagliatelle with a creamy porcini mushroom sauce, pear and almonds 
 

 

 
Plant-based enjoyments 
 

Pumpkin Curry Soup        15.00 

Butternut squash, curry and coconut milk 

 

Tuscan Eggplant Ragout with Fresh Herbs      23.00 

Eggplant, tomatoes, olives, fresh herbs and focaccia bread 

 

  



 

Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt. 

 
 
 
 
Vegetarische Gerichte 
 

Gebackener Blumenkohl mit Miso-Chili-Mayo       18.00 
Marinierter gebackener Blumenkohl, Miso-Chili-Mayo 

 

Herbstliche Tagliatelle mit Steinpilzen und Birne     25.00 

Tagliatelle mit Steinpilz-Rahmsauce, Birne und Mandel 
 

 

 

 

Vegane Gerichte 
 

Kürbis - Currysuppe        15.00 

Butternusskürbis, Curry und Kokosmilch 

 

Toskanisches Auberginen-Ragout mit frischen Kräutern    23.00 

Auberginen, Tomaten, Oliven, Kräuter und Focaccia 
 

 



   

 

   

 

 
 
Allergies / Allergien 

 

Gluten 
 

Dairy products / Milchprodukte 
 

Mustard / Senf 
 

Nuts / Nüsse 
 

Egg / Ei 
 

Shellfish / Krustentier 

 Sesame / Sesam 

 Celery / Sellerie 

 Sulphites / Sulfite  

 Soy / Soja 

 
 
If you have any concerns about food allergies or intolerances, please contact one  
of our service staff. 
 
Bei Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte  
an unser Servicepersonal. 

 

 

Herkunftsdeklaration / Declaration of origin 
Poulet, Schwein und Rindfleisch / Chicken, pork and beef: Schweiz / Switzerland  
Toastbrot / Toast bread: Deutschland / Germany 
Backwaren und Croissants / Pastries and croissants: Schweiz, Frankreich /  
 Switzerland, France 
Brote und Sandwichbrote / Bread and sandwich bread:  Schweiz / Switzerland 

 


